
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
13 mai 2024 14 mai 2024 16 mai 2024 17 mai 2024

Hors 

d'œuvre

BETTERAVES PERSILLEES

MELON JAUNE

SALADE DE BLE ARLEQUIN

CAROTTES RAPEES

RADIS A LA CROQUE-AU-SEL

SALADE MEXICAINE

SALADE FRAICHEUR MOZZARELLA

ŒUFS DURS

TABOULE AUX LEGUMES

CONCOMBRE A LA MENTHE

SALADE MELEE A LA TOMATE

CRUDITES

Viandes, 

poissons, 

œufs

HACHE DE VEAU

AU JUS

FILET DE POISSON

MEUNIERE

MACARONIS

QUICHE AUX LEGUMES

CHIPOLATAS

ESCALOPE DE VOLAILLE

A LA CREME

CABILLAUD A

LA PORTUGAISE

TARTE AU FROMAGE

Légumes

DUO DE HARICOTS SAUTES

PETITS POIS ET JEUNES CAROTTES

SAUCE TOMATE ET LEGUMES

SALADE VERTE

FLAGEOLETS AU ROMARIN

POELEE DE JULIENNE DE LEGUMES

BLE

BROCOLIS

Produits 

laitiers

YAOURT NATURE SUCRÉ

PETIT SUISSE SUCRÉ

FROMAGE BLANC

FROMAGE COUPÉ

YAOURT NATURE SUCRÉ

PETIT SUISSE SUCRÉ

FROMAGE BLANC

FROMAGE COUPÉ

YAOURT NATURE SUCRÉ

PETIT SUISSE SUCRÉ

FROMAGE BLANC

FROMAGE COUPÉ

YAOURT NATURE SUCRÉ

PETIT SUISSE SUCRÉ

FROMAGE BLANC

FROMAGE COUPÉ

Desserts

FRUIT DE SAISON

PETIT POT DE CREME AU CHOCOLAT

SEMOULE AU LAIT

YAOURT AROMATISE

FRUIT DE SAISON

MOUSSE A LA NOIX DE COCO

FROMAGE BLANC AUX FRAISES

ENTREMET AU CARAMEL

FRUIT DE SAISON

ECLAIR AU CHOCOLAT

ECLAIR AU CAFE

YAOURT AROMATISE

FRUIT DE SAISON

COMPOTE DE POMMES

SALADE DE FRUITS

ILE FLOTTANTE ET CREME ANGLAISE

Le menu est susceptible de subir des modifications pour diverses raisons (problème de livraison, rupture de stock ….) LE CHEF D'ETABLISSEMENT


